~ Offnungszeiten
' Mo.-Fr.16.00 Uhr - 22.00 Uhr

. Samstag 12.00 Uhr - 22.00 Uhr
- Sonn-und Feiertage 10.00 Uhr - 22.00 Uhr

'Di'enstag Ruhetag

~ Anallen Tag'enIWarme Kiiche bis 21.00 Uhr
' sonntags bis 20.00 Uhr

. Beti'iébsféf'iérri,.;T‘fauerfeier'n,-Gébq_ftstage, Hochzeiten auch auBerhalb der

. Offnungszeiten nach Terminabsprache méglich.

- :k_TeIefon: 02323 1451294




BERGSCHLOSSC

RESTAURANT - HERNE

Swgwﬁ@aﬂ!

incios, Sehr geehrter Gast!
Wir begruBen Siein unserem Hause recht herzlich und méchten uns hiermit .
- vorstellen.

: -Zu unseren Leistungen gehoren:

lhnen eine angenehme und entspannte Atmosphare zu bieten. Wir sind stets bestrebt
-das von Ihnen gewahlte Menii schnell und zu Ihrer vollsten Zufriedenheit zu servieren.
SoIIte es trotzdem einmal zu Verzégerungen kommen, bitten wir um Nachsicht,
da wir alle Speisen frisch zubereiten.

_A’uﬁérderh bieten wir lhnen Gesellschaftsraume von 10 bis 50 Pe‘rsonen die Ihnen fiir
~ Feiern Jeghcher Art zur Verfugung stehen, wie zum Beispiel Hochzeiten, Geburtstage
oder auch Trauerfelern bei denen wir lhnen gerne Kaffee und Kuchen serweren

Des welteren haben Sle des Mogllchkelt sich auf unserer Bundeskegelbahn
oder in unserem romantischen Biergarten zu entspannen.

Um unseren Serwce zu vervollstandigen, bieten wir Ihnen die Gelegenhelt
. Ihr Wunschmenu auch auBBer Haus zu bestellen.
& Dlle Lleferung erfolgt ab 10 Personen kostenfrei.

: Bl'i-ttte; bééchten Sie auch un_se_te saisonbedihgt wechselnde Tageskarte.

W|r freuen uns, S|e in unserem Haus begrii3en zu diirfen.
Das Team vom Bergschlosschen

- Die entsprechenden Allergene -uhd'_Z‘dsatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang.



SR oA An aIIen Sonn- und Feiertagen reichen wir
e ‘.-;.:',: - |hné‘hieine Tagessuppe zum Mittagstisch.

: _H-"li_hrj_e_rsuppe,,'Gr_oBrﬁ_Utt_e'r'chen” ;. ¢ 5,00
. Tomatensuppe mit Einlage ¢ - £ 5,00
_‘[jGul-as:c'hsuppe ;,Jég'erart” 34 ' : 5,00
il Franzésische Zwiebelsuppe, gratiniert 9" : 5,00
4a B_'r'occolisuppe 290 ' 2 ' - 4,50

- ‘Camembert mit Preiselbeerpfirsich und gerostetem Toast 5" 8,50
| 'Ba__tj'e_kn'gf'y__m_el_ette mit_SpeckWiebe_'I",r__\._-Und Rostkartoffeln 32¢ 9,50
~ Toast,Hawaii” mit Salatbeila'g_e-“_5:5-_'- e : 9,50
L qégefthét; zv’vga"i '*S'chweinemédaiiillo'r\s und Salatbeilage **i 14,50




9 Klelner gemfschter Salat A
10.  GroBer gemlschter Salat 45
1. GroBer gemischter Salat
= ‘mit Thunﬁsch und ZW|ebeIn A5
12; _SaIat,,BergschIosschen

Salatteller mit Kase: -Schinkenrollchen und Ei #3<9

13 _-__.Bunter Salat -

e Knack]g frischer Salat mit saftig gebratenem Putenfleisch #>:

s 14 Salat, Indisch”

'_f_'Bunter Salat mit 2 Putensteaks Currysauce und gebackenen Fruchten o)

. 15, _‘:_Salat,,Annelle

ey .'16.'__ : ‘Kmder Cevapaa _
_ . mit Pommes frites und Salat A5
~17. Micky- -Mouse-SpieR

L "-Chlckennuggets '

9. 'Spaghettl Bolognese o
Kinder- Schnltzel,,Wlener Art”

" mit felnem Gemuse und Pommes frltes 45

: 21 Kmder-JagerschnltzeI :
A mit Pommes frltes und Salat %5

: Knacklg bunter Salat mlt 3 Schwelnemedalllons an Champignonsauce *>91

A ¢ . i o v A
1 3 T e L L & =

-'ﬁ'_.‘=m|t Pommes frites und Salat 45

iy 'mlt Pommes frites und Salat 45

4,50

6,50 .
11,60
13,00
14,50
14,50

16,50

9,50
9,50
9,50

9,50
9,50

9,50



gy i

23.

i

Putenmedarllons mlt Champlgnonrahmsauce
Rosti und Salat 149
Felnschmecker-TeIIer

2 Schwememedalllons mit griiner Pfeffersauce,
_Kroketten und Salat 1491

F|Ietsteak,,BergschIosschen

_-__.mlt Spargel und Sauce hollandaise
e uberbacken Rosti und Salat 49

i Hausmachersulze
mit felner Remouladensauce :
: ="_-und Rostkartof'feln e

Lebe_rka_se, mit Bratkartoffeln und Spiegelei Lac

. Brathering mit Salat und Bratkartoffeln '*
.. Roastbeef, rosa gebraten
- mlt Salatbukett und Speckkartoffeln it

16,50

17,505

21,50

10,00

10,00
10,00
15,50



rog. Putengeschnetzeltes,,Medlterrane . 18,50
‘ mltTomaten -Salbei- Champlgnonsauce Butterreis und Salat '*

- 30. MeX|kotopf mit Djuvecreis und Salat '* : 18,507 |

31. -,,Bergtopfchen AR - .- 18,50
- 3 Schwelnemedalllons, Kalsergemuse und Butterkartoffeln '#

_‘[fSchni"ciéI ~Wiener Art" mit Pommes frites und Salat 45 ' ' 14,00

33, Champlgnonschmtzel mit Pommes frites und Salat 45 15,90 -
. Balkanschnitzel mit Pammes frites und Salat *° .- 15,90
: :".':"".“_"-_IPaprlkaschnltzeI mit Pommes frites und Salat ** .~ 15,90
 Pfefferrahimschnitzel mit Pommes frites und Salat *59 uell 7 15,90
__ZWIebeIschnltzeI mit Pommes frites und Salat*59 . 15,90
2 ="_-Putenschmtzef mit Currysauce, Pommes frites und Salat #> _ 15,90
Pﬁfferlmgschnltzel mit Pommes frites und Salat 45/ 17,90
: _'.-_=:Schn|tzel,,Hawa|| mit Ananas und Kise tiberbacken, : 17,90
- Pommes frites und Salat 49
-'Bauernschmtzel mit Champlgnonrahmsauce, 17,90
e '_Speck-ZWIebeIn Hausmacher Spatzle und Salat '*
42, - Schnitzel;Tiroler AftT o 17,90
s  mit Camembert und Tomaten uberbacken Hausmacher Spatzle und Salat "*9
S oA -'Broccollschnltzel e 17,90

i Schwelneschnltzel m|t Broccoll, Sauce hollandaise und Kise uberbacken,
dazu Kroketten und Salat '4>9 :




43._._
4.
-4‘5.

o

; __481

L)

. ,,HaIb und Halb” Feat 14,50

4 Cevapcm 1 SpleB Djuvecrels und Salat <9

,,Raznjlq R : 14,507
2 Spiefle, Pommes frltes und Salat 4<gi _ g
,,Gegrlllte Leber”. . . . 14,50
Saftig gegrlllte Leber m|t 1 Scheibe Speck, Zwiebeln, Pommes frites und Salat <9
,,Cevapcm Sadeni 14, 50
: Wurzlg gegrillte Cevapcm mit Pommes frites und Salat #<91. :
#Pleskavica” : i 14,50
5 Hacksteak mit Pommes frltes und Salat #<9 :
_Pleskavica” 4esi ' : 16,50
i '- 'Hacksteak gefullt m|t Schafskase dazu Djuvecreis und Salat
a4, _,,Grlllteller” G el e . 18,50

o Verschiedene Sorten FIelsch CevapC|C| eine Scheibe Speck,
i Pommesfrrtesu Salat“‘g' : S ;
_,,Saubuckel” e ' _ 17,50
e Schwelneruckensteak mit ZW|ebeIn und Kase uberbacken

dazu Hausmacher Spatzle und Salat4‘9'

e _,,BaIkanspleB” : ' 17,50
o _'verschledene Sorten Flelsch am SpieB3, dazu Djuvecreis und Salat ><91
.Schwelnelendchen mit Spargel :

'_und Kase uberbacken L 19,50
= mit Pommes frltes und Salat”‘g' o '




a
54,
55.
56.
57.
188,

59,

o] Ru.m-ps?ijeak_(zoo_g) m:it‘ﬁP'ommes frites und Salat 479

Pfefferrumpsteak (200g) mit Kroketten und Salat *9
ZW|ebelrumpsteak (200g) mit Rosti und Salat *><

_Pﬁfferllngrumpsteak (200g) mit Kroketten und Salat *¢

Filetsteak (200g) mit Rosti und Salat “<

Filetsteak (200g) mit Pfefferrahmsauce,

Folienkartoffel und Salat *<o

_ Filetsteak (200g) mit Pfifferlingsauce,
~ Folienkartoffel und Salat **/

,,Gourmetplatte (2 Personen)

. 4 Cevapcici, 2 Schwelnekoteletts, 2 Putenmedaillons,

Kroketten, Pfefferrahmsauce und Salat <

. Lachsschmttchen mit Ei, ZW|ebe|n und Salat garniert #49
'Cordon bleu i e '
Schwelneschnltzel m|t Kise und Schlnken gefillt, dazu Kroketten und Salat %9
_Pfef'ferspleB
_ Rinder-und Schwelnemedalllons am SpleB mit Pfeffersauce, dazu Djuvecreis und Salat >*9
e Herrentoast :

Rlnderﬁlet mit Pfifferlingen auf gerostetem Toast 249

23,50
24,50

24,50

24,50
31,50
32,50

32,50

- 44,00

2kleine Rumpsteaks, Kaisergemiise, Pommes frites, Djuvecreis und Salat el
_,,Argentlnlsche Steakplatte (2 Personen)
: ;-_\Ierschl‘edene Sorten Steakfleisch, Kaisergemiise,

51,00

13,50
17,50

PR

18,50



:':BEILAGEN ~ SAUCEN GEMUSE

Pommes frltes.- 3 00  Jagersauce *s 3,00 - Erbsen und Méhren 3,50
Kroketten 'j : 3,00_'._ .. Pfefferrahmsauce* 3,00 Butterbohnchen 3,50
"__,_;Rostl it o 3,00'_ Pﬁ'fferlingsauce“ 3,00 Rosenkohl 3,50
. ‘B__qtlt,e-r,r'éis : 3,00 _+ Balkansauce* 3,00 Broccoli . 3,50
‘Salzkartoffeln 3,00 Sauce hollandaise ® 3,00 Blumenkohl - = 3,50
_""'Bratkartoffeln","'f:"-"i':i" G380 K Gerost. Zwiebeln 3,50
_'Follenkartoffeln L AB00 | '
' -DJuvecrels e .'.'-?;;,50 o

. _r__‘_i'-l”MITNAHME i - EXTRA

'kleme Verp}aclkun-_g 0,50 _ Mayonnaise 0,80
- groBe Verpackung 1,00 1y - Ketchup 0,80




””SP"“TUOSEN e

Aperol Sprltz _5,50
Sangrita =i U 062,00

. Genever - 2007
 Wacholder e A 2,00

Weizenkorn " 2,00
WeiZéﬁjunge : . 2,00
. Enzian - _ - 200
-_t--ApfeIkorn T s

""-‘Ba_ren_fang_ s 200
Steinhdger 2. 00

SRty Harry 0 ks 12,00
- Bommerlunder o e 1200
Klarer mit Speck. . .t 200

2,50
Julischka

IoWentor .coii S0 0000
-Obstler SR e D00,
'Sa.jure'r e R L 0 80
oLk Balldy! s G 2,50
s Gorbatschow. ' 12,50
~ Kleiner Feiglmg s e
-_,_--Malteser T b o
o Sl 280
- Kouskovaz | 0 L os0 L
- Williams Chrlst i : 2500
Eversbusch LA R S
. Slivowitz B AT
A .~ Rum (4_cl) gl e 2,50

Jubilaums Aquavit
Linie Aquavit
Sambuca

- Campari

Martini
Batida de Coco
Grappa

WEIN

Lugana weil}

Plawac (rot herb)

Merlot

Dalmatiner (rot mlld)
Chardonnay

Rosé

(Portugiesischer Wei3herbst)
WeiBweinschorle

2,50

2,507

2,50
2,50
2,50
2,50
2,50

0,21
6,50 -
6,50
6,50
6,50
6,50

5,50
4,50

alles auch als Karaffe 0,51 je 14,00

SEKT

Mumm oder Asti Spumante
(Flasche 0,7 1)
Glas Sekt

24,00

3,50



e WHISKY

 WEINBRAND/
:BRANDY/COGNAC/

2 o))

.__".:ManaCron R R 2,00

__ Bobadllla103 2,00

_'.":7...Osborne Veterano - 2,00

- Tequila SR 200
Metaxa Sk 00

_ Asbach Uralt i Y

"':'_-J,ohnnyWaIker e
hivas Regal ' .v.v .0 350

'.S'outhern Comfort Whlsky leor 3,50

o Jim Beam . el 3 50'_

LONGDRINKS

Knocki 2,50
~Asbach Cola 1,2,10 3,50
Bacardi-Cola 1,2,10 3,50
Pernod-Cola 1,2,10 3,50
Amaretto-Kirsch - : 3,50
Amaretto-Apfel | : 3,50
Batida-Kirsch R 3,50
Wodka-Lemon ' 3,50
Wodka-Kirsch 3,50

Campari-Orange 0 c - 3. 50

MAGENBITTER

S (2.cl)
Bachmann 2,50
Jagermeister 2,50
Ramazzotti 2,50
Averna 2,50
Fernet (Branca und Mentha) 2,50
Underberg 2,50
Kiimmerling 2,50



- ALKOHOLFREIE

 GETRANKE

~ Sangrita

_ Pepsi'20

- Pepsi light 121

© Mirinda'*
Apt

" Apfelschorle*

~ Apfelsaft

‘Bananensaft
_ Kirschsaft @ .=

021
2280
2,50
2,50
2,50
v 2559 |
f e
D500
: L R 50
7 Tomatensaft = . 2,50
GingerAle* .

BitterLemon "

2,50

1,50

0,3l

43,00
3,00
3,00

3,00 .

3,00

"350."
..3,50

3,50
3,50
3,50
3,50

3,50

HEISSE GETRANKE
TASSE POTT

Kakao

Kaffee '°
Kaffee Latte
Espresso

Tee

Heif3e Zitrone
Cappuccino 89
Glithwein

2,00
2,00

2,00

200

- 2,50
3,50
3,50

weinhaltiges Getrank 3,50
3,50 -
3,50 -

Grog mit Rum (4 cl)

Tee mit Rum (4 cl)

BIERE

Veltins

Veltins

alkoholfrei®

Bolten alt
Bayreuther dunkel ®
Grevensteiner?
Weizenbier
Maisel's Weisse 2

~Maisel's Weisse

alkoholfrei®
VeltinsMalz 0,331

021
2,00

2,00
2,00
2,00
2,00

0,3l
3,00

3,00
3,00
3,00
3,00

3,00

3,00

3,00
3,00
3,50

051
450

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

4,50






BERGSCHLOSSCHEN
RESTAURANT - HERNE

Zusatzstoffe _, Allergene

'-’__:.'1)_ * mitFarbstoff = a)  Weizen
2) _im|t Konserwerungsstoff o b) Krebstiere
3)  mitNitritpokelsalz =~ c)  Eier
" 4)  mitAntioxidationsmittel - d)  Fische
“B) - mit Geschmackvergta-rker- e e)  Erdnisse
6) .'geschwefelt e f)  Soja
7) geschwarzt © s)) Milch
8) _mlt.Ph‘o_spha_t_. g - h)  Pistazien (nicht Niisse)
9) mitMilcheiwei . i) Sellerie
1'05 koffelnhaltlg e j) Senf
: 11) 'j_-l'chlnmhaltlg T Ll k) Sesam
12) " mit SuBungsmltteI(n) s ) Sulfit
13) .enthalteme S Rt m)  Lupine
o Phenylalanmque]le 0 o n) . Weichtiere

14) gewachst

; "15)_-- '_mltTaurln

16) enthalt So;aol aus genetlsch
it veranderter Soja hergestellt =~









