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Öffnungszeiten

Mo. – Fr. 16.00 Uhr – 22.00 Uhr
Samstag 12.00 Uhr – 22.00 Uhr

Sonn- und Feiertage 10.00 Uhr – 22.00 Uhr

Dienstag Ruhetag

An allen Tagen warme Küche bis 21.00 Uhr
sonntags bis 20.00 Uhr

Betriebsfeiern, Trauerfeiern, Geburtstage, Hochzeiten auch außerhalb der
Öffnungszeiten nach Terminabsprache möglich.

Telefon:  0 23 23 I  45 12 94



Seien Sie 

 unser Gast!

Sehr geehrter Gast!
Wir begrüßen Sie in unserem Hause recht herzlich und möchten uns hiermit 

vorstellen.

Zu unseren Leistungen gehören:

Ihnen eine angenehme und entspannte Atmosphäre zu bieten. Wir sind stets bestrebt, 
das von Ihnen gewählte Menü schnell und zu Ihrer vollsten Zufriedenheit zu servieren. 

Sollte es trotzdem einmal zu Verzögerungen kommen, bitten wir um Nachsicht,  
da wir alle Speisen frisch zubereiten.

Außerdem bieten wir Ihnen Gesellschaftsräume von 10 bis 50 Personen, die Ihnen für 
Feiern jeglicher Art zur Verfügung stehen, wie zum Beispiel Hochzeiten, Geburtstage 

oder auch Trauerfeiern, bei denen wir Ihnen gerne Kaffee und Kuchen servieren.

Des weiteren haben Sie des Möglichkeit sich auf unserer Bundeskegelbahn  
oder in unserem romantischen Biergarten zu entspannen.

Um unseren Service zu vervollständigen, bieten wir Ihnen die Gelegenheit,  
Ihr Wunschmenü auch außer Haus zu bestellen.  
Die Lieferung erfolgt ab 10 Personen kostenfrei.

Bitte beachten Sie auch unsere saisonbedingt wechselnde Tageskarte.

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begrüßen zu dürfen.
Das Team vom Bergschlösschen

Die entsprechenden Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang.
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VORSPEISEN
An allen Sonn- und Feiertagen reichen wir  
Ihnen eine Tagessuppe zum Mittagstisch.

 
SUPPEN

1. Hühnersuppe „Großmütterchen“ 3  5,00
2. Tomatensuppe mit Einlage g,f  5,00
3. Gulaschsuppe „Jägerart“ 3,f  5,00
4. Französische Zwiebelsuppe, gratiniert g,e,1  5,00
4a  Broccolisuppe 5,g,f   4,50

ZWISCHENGERICHTE

5. Camembert mit Preiselbeerpfirsich und geröstetem Toast 5,h,g  8,50
6. Bauernomelette mit Speckwiebeln und Röstkartoffeln 3,2,c  9,50
7. Toast „Hawaii“ mit Salatbeilage 4,5  9,50
8. Jägertoast, zwei Schweinemedaillons und Salatbeilage 4,5,i  14,50



Seien Sie 

 unser Gast!

SALATE DER SAISON

  9. Kleiner gemischter Salat 4,5  4,50
10. Großer gemischter Salat 4,5  6,50
11. Großer gemischter Salat  11,00
 mit Thunfisch und Zwiebeln 4,5

12. Salat „Bergschlösschen“  13,00
 Salatteller mit Käse-Schinkenröllchen und Ei 4,5,c,g

13. Bunter Salat  14,50
 Knackig frischer Salat mit saftig gebratenem Putenfleisch 4,5,i,j

14. Salat „Indisch“  14,50
 Bunter Salat mit 2 Putensteaks, Currysauce und gebackenen Früchten 4,5,i,j

15. Salat „Annelie“  16,50
 Knackig bunter Salat mit 3 Schweinemedaillons an Champignonsauce 4,5,g,i

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

16. Kinder Cevapcici  9,50
 mit Pommes frites und Salat 4,5,i,j

17. Micky-Mouse-Spieß  9,50
 mit Pommes frites und Salat 4,5,i,j

18. Chickennuggets  9,50
 mit Pommes frites und Salat 4,5,i,j

19. Spaghetti Bolognese 1,a,c  9,50
20. Kinder-Schnitzel „Wiener Art“  9,50
 mit feinem Gemüse und Pommes frites 4,5

21. Kinder-Jägerschnitzel  9,50
 mit Pommes frites und Salat 4,5
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SENIORENGERICHTE

22. Putenmedaillons mit Champignonrahmsauce,  16,50
 Rösti und Salat 1,4,g

23. Feinschmecker-Teller 17,50
 2 Schweinemedaillons mit grüner Pfeffersauce,  
 Kroketten und Salat 1,4,g,i

24. Filetsteak „Bergschlösschen“  21,50
 mit Spargel und Sauce hollandaise  
 überbacken, Rösti und Salat 1,4,g

WIE BEI MUTTERN

25. Hausmachersülze  10,00
 mit feiner Remouladensauce  
 und Röstkartoffeln 1,4

26. Leberkäse mit Bratkartoffeln und Spiegelei 1,4,c  10,00
27. Brathering mit Salat und Bratkartoffeln 1,4  10,00
28. Roastbeef, rosa gebraten  15,50
 mit Salatbukett und Speckkartoffeln 1,4
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PFANNENGERICHTE

29. Putengeschnetzeltes „Mediterrane“  18,50
 mit Tomaten-Salbei-Champignonsauce, Butterreis und Salat 1,4

30. Mexikotopf mit Djuvecreis und Salat 1,4  18,50
31. „Bergtöpfchen“  18,50
 3 Schweinemedaillons, Kaisergemüse und Butterkartoffeln 1,4

SCHNITZELGERICHTE

32. Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites und Salat 4,5   14,00
33. Champignonschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5  15,90
34. Balkanschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5   15,90
35. Paprikaschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5  15,90
36. Pfefferrahmschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5,g 15,90 
37. Zwiebelschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5,g,i  15,90
38. Putenschnitzel mit Currysauce, Pommes frites und Salat 4,5,j 15,90
39. Pfifferlingschnitzel mit Pommes frites und Salat 4,5,j  17,90
40. Schnitzel „Hawaii“ mit Ananas und Käse überbacken,  17,90 
 Pommes frites und Salat 1,4,g

41. Bauernschnitzel mit Champignonrahmsauce,  17,90
 Speck-Zwiebeln, Hausmacher Spätzle und Salat 1,4

42. Schnitzel „Tiroler Art“ 17,90
 mit Camembert und Tomaten überbacken, Hausmacher Spätzle und Salat 1,4,g

42a.  Broccolischnitzel  17,90
 Schweineschnitzel mit Broccoli, Sauce hollandaise und Käse überbacken,    
 dazu Kroketten und Salat 1,4,5,g
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SPEZIALITÄTEN VOM GRILL

43. „Halb und Halb“  14,50
 4 Cevapcici, 1 Spieß, Djuvecreis und Salat 4,c,g,i

44. „Raznjici“  14,50
 2 Spieße, Pommes frites und Salat 4,c,g,i

45. „Gegrillte Leber“  14,50
 Saftig gegrillte Leber mit 1 Scheibe Speck, Zwiebeln, Pommes frites und Salat 4,c,g,i

46. „Cevapcici“  14,50
 Würzig gegrillte Cevapcici mit Pommes frites und Salat 4,c,g,i

47. „Pleskavica“  14,50
 Hacksteak mit Pommes frites und Salat 4,c,g,i

48. „Pleskavica“ 4,c,g,i  16,50
 Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, dazu Djuvecreis und Salat
49. „Grillteller“  18,50
 Verschiedene Sorten Fleisch, Cevapcici, eine Scheibe Speck,  
 Pommes frites u. Salat 4,c,g,i

50. „Saubuckel“  17,50
 Schweinerückensteak mit Zwiebeln und Käse überbacken,  
 dazu Hausmacher Spätzle und Salat 4,c,g,i

51. „Balkanspieß“  17,50
 verschiedene Sorten Fleisch am Spieß, dazu Djuvecreis und Salat 5,c,g,i

52. Schweinelendchen mit Spargel  
 und Käse überbacken  19,50
 mit Pommes frites und Salat 5,4,c,g,i
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STEAKGERICHTE
53. Rumpsteak (200g) mit Pommes frites und Salat 4,7,g  23,50
54. Pfefferrumpsteak (200g) mit Kroketten und Salat 4,g,i  24,50
55. Zwiebelrumpsteak (200g) mit Rösti und Salat 4,a,c  24,50
56. Pfifferlingrumpsteak (200g) mit Kroketten und Salat 4,g  24,50
57. Filetsteak (200g) mit Rösti und Salat 4,c  31,50
58. Filetsteak (200g) mit Pfefferrahmsauce,  32,50
 Folienkartoffel und Salat 4,c,g,i

59. Filetsteak (200g) mit Pfifferlingsauce,  32,50
 Folienkartoffel und Salat 4,g,i

FÜR ZWEI PERSONEN ODER MEHR
60. „Gourmetplatte“ (2 Personen)  44,00
 4 Cevapcici, 2 Schweinekoteletts, 2 Putenmedaillons,  
 2 kleine Rumpsteaks, Kaisergemüse, Pommes frites, Djuvecreis und Salat c.i.j

61. „Argentinische Steakplatte“ (2 Personen)  51,00
 verschiedene Sorten Steakfleisch, Kaisergemüse,  
 Kroketten, Pfefferrahmsauce und Salat c,i,j

62. Lachsschnittchen mit Ei, Zwiebeln und Salat garniert 4,d,g  13,50
63. Cordon bleu  17,50
 Schweineschnitzel mit Käse und Schinken gefüllt, dazu Kroketten und Salat 2,4,g

64. Pfefferspieß  21,00
 Rinder- und Schweinemedaillons am Spieß mit Pfeffersauce, dazu Djuvecreis und Salat 2,4,g

65. Herrentoast  18,50
 Rinderfilet mit Pfifferlingen auf geröstetem Toast 2,4,g
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BEILAGEN

Pommes frites  3,00
Kroketten  3,00
Rösti  3,00
Butterreis  3,00
Salzkartoffeln  3,00
Bratkartoffeln  3,50
Folienkartoffeln  3,50
Djuvecreis  3,50

SAUCEN

Jägersauce 4,5  3,00
Pfefferrahmsauce 4  3,00
Pfifferlingsauce 4  3,00
Balkansauce 4  3,00
Sauce hollandaise g  3,00

GEMÜSE

Erbsen und Möhren  3,50
Butterböhnchen  3,50
Rosenkohl  3,50
Broccoli  3,50
Blumenkohl  3,50
Geröst. Zwiebeln  3,50

MITNAHME

kleine Verpackung  0,50 
große Verpackung  1,00

EXTRA

Mayonnaise 0,80 
Ketchup  0,80

SONSTIGES
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SPIRITUOSEN  (2 cl)

Aperol Spritz  5,50 
Sangrita  2,00 
Genever  2,00
Wacholder  2,00
Weizenkorn  2,00
Weizenjunge  2,00
Enzian  2,00
Apfelkorn  2,00
Bärenfang 2,00
Steinhäger  2,00
Dirty Harry   2,00
Bommerlunder  2,00
Klarer mit Speck    2,00
Löwentor   2,00
Obstler   2,00
Ouzo   2,00
Saurer  2,50 
Bailey‘ s  2,50
Gorbatschow  2,50
Kleiner Feigling  2,50
Malteser  2,50
Julischka  2,50
Kruskovaz  2,50
Williams Christ  2,50
Eversbusch  2,50
Slivowitz 2,50
Rum (4 cl)  2,50

Jubiläums Aquavit  2,50
Linie Aquavit  2,50
Sambuca  2,50
Campari  2,50
Martini  2,50
Batida de Coco  2,50
Grappa  2,50

WEIN 
  0,2 l 
Lugana weiß  6,50 
Plawac (rot herb)  6,50 
Merlot 6,50 
Dalmatiner (rot mild)   6,50 
Chardonnay  6,50 
Rosé 
(Portugiesischer Weißherbst)  5,50 
Weißweinschorle  4,50 
 
alles auch als Karaffe 0,5 l  je 14,00

SEKT
Mumm oder Asti Spumante  
(Flasche 0,7 l)  24,00
Glas Sekt  3,50

GETRÄNKEKARTE
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WEINBRAND / 
BRANDY / COGNAC / 
WHISKY
 (2 cl)
Mariacron  2,00
Bobadilla 103  2,00
Osborne Veterano  2,00
Tequila  2,00
Metaxa  2,00
Asbach Uralt  2,00
Johnny Walker  3,50
Chivas Regal  3,50
Southern Comfort Whisky Likör  3,50
Jim Beam  3,50

LONGDRINKS

Knöcki  2,50
Asbach Cola 1,2,10  3,50
Bacardi-Cola 1,2,10  3,50
Pernod-Cola 1,2,10  3,50
Amaretto-Kirsch  3,50
Amaretto-Apfel  3,50
Batida-Kirsch  3,50
Wodka-Lemon  3,50
Wodka-Kirsch  3,50
Campari-Orange  3,50

MAGENBITTER 
 (2 cl)
Bachmann  2,50
Jägermeister  2,50
Ramazzotti  2,50
Averna  2,50
Fernet (Branca und Mentha)  2,50
Underberg  2,50
Kümmerling  2,50

GETRÄNKEKARTE
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ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE 
 
Sangrita   1,50 

 
 0,2 l  0,3l
Pepsi 1,2,10  2,50  3,00 
Pepsi light 1,2,10  2,50  3,00 
Mirinda 1,4  2,50  3,00
7up 1,4  2,50  3,00
Apfelschorle 4  2,50  3,00
Apfelsaft  2,50  3,50
Bananensaft  2,50  3,50
Orangensaft  2,50  3,50
Kirschsaft  2,50  3,50
Tomatensaft  2,50  3,50
Ginger Ale 4  2,50  3,50
Bitter Lemon 11  2,50  3,50

 
 

HEISSE GETRÄNKE 
TASSE POTT

Kakao  2,00  3,00
Kaffee 10  2,00  3,00 
Kaffee Latte ---- 3,50 
Espresso 2,00  ----
Tee  2,00  ----
Heiße Zitrone  2,50  ----
Cappuccino 8,g  3,50  ----
Glühwein  3,50  ---- 
weinhaltiges Getränk  3,50  ----
Grog mit Rum (4 cl)  3,50  ----
Tee mit Rum (4 cl)  3,50  ----

 
BIERE
 0,2 l  0,3 l  0,5 l
Veltins a 2,00  3,00  4,50 
Veltins  
alkoholfrei a  2,00  3,00  4,50 
Bolten alt 2,00  3,00  4,50 
Bayreuther dunkel a  2,00  3,00  4,50
Grevensteiner a  2,00  3,00 4,50 
Weizenbier  ----  ----  4,50
Maisel’s Weisse a  ---- 3,00 4,50
Maisel’s Weisse  
alkoholfrei a ----  ----  4,50
Veltins Malz       0,33 l  ----  3,00  ----

GETRÄNKEKARTE
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Zusatzstoffe
1) mit Farbstoff
2) mit Konservierungsstoff
3) mit Nitritpökelsalz
4) mit Antioxidationsmittel
5) mit Geschmackverstärker
6) geschwefelt
7) geschwärzt
8) mit Phosphat
9) mit Milcheiweiß
10) koffeinhaltig
11) chininhaltig
12) mit Süßungsmittel(n)
13) enthält eine  
 Phenylalaninquelle
14) gewachst
15) mit Taurin
16) enthält Sojaöl, aus genetisch 
  veränderter Soja hergestellt

Allergene
a) Weizen
b) Krebstiere
c) Eier
d) Fische
e) Erdnüsse
f) Soja
g) Milch
h) Pistazien (nicht Nüsse)
i) Sellerie
j) Senf
k) Sesam
l) Sulfit
m) Lupine
n) Weichtiere
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